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IMPASTO RICERCATO
Impastiamo la nostra pizza esclusivamente con farina semi-integrale macinata a

pietra. L’antico processo di macinatura a pietra consente di preservare il germe del

grano. Questa parte del seme è ricca di importanti sostanze nutritive come vitamine

del gruppo B e del gruppo E, aminoacidi, sali minerali e grassi buoni. Un vero e

proprio concentrato di salute!

 ACCURATA LIEVITAZIONE
Abbiamo messo a punto un lento processo di lievitazione che combina basse

percentuali di lievito ad un’elevata idratazione dell’impasto. Ciò garantisce un

prodotto leggero e molto digeribile.

COTTURA SU PIASTRA
La nostra pizza, seguendo gli antichi canoni della “pala romana”,

 viene cotta su apposite piastre infuocote così da ottenere 

un prodotto asciutto e croccante..

Cosa rende la nostra pizza speciale?



ROSMARINO

CIPOLLA

4 FORMAGGI
emmental, fontina, gorgonzola, mozzarella

SOTTOBOSCO
mozzarella, funghi champignon freschi

COTTO E FUNGHI
mozzarella, funghi champignon freschi, prosciutto cotto

TRICOLORE
mozzarella, zucchine, pomodorini ciliegino

VEGETARIANA
mozzarella, melanzane, zucchine, funghi freschi, carciofini sott’olio, 
pomodorini ciliegino

PATATE E SALSICCIA
mozzarella, patate, salsiccia di nostra produzione, rosmarino

CARCIOFINA
mozzarella, crema di carciofi

PORCINA
mozzarella, funghi porcini

BUONGUSTAIA
mozzarella, radicchio, salsiccia di nostra produzione, provola affumicata

PRIMAVERA
stracchino, rucola, pomodorini ciliegino

NOCE
mozzarella, gorgonzola, noci

BUFALINA
mozzarella di bufala, pomodorini ciliegino, prezzemolo, aglio

FRIARIELLI
mozzarella, friarielli, salsiccia di nostra produzione, pomodorini ciliegino
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MARGHERITA
pomodoro, mozzarella

MARGHERITA CON LA NOSTRA SALSICCIA
pomodoro, mozzarella, salsiccia di nostra produzione

MARGHERITA CON W� RSTEL
pomodoro, mozzarella, würstel

CAPRICCIOSA
pomodoro, mozzarella, funghi champignon freschi, carciofini 
olive, prosciutto cotto

DIAVOLA
pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoncino

ROMANA
pomodoro, mozzarella, acciughe, olive

CONTADINA
pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi freschi champignon, 
cipolla, peperoncino

BOSCAIOLA
pomodoro, mozzarella, salsiccia di nostra produzione, 
funghi champignon freschi

TONNO E CIPOLLA
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

MARINARA
pomodoro, olive, aglio, prezzemolo

TIROLESE
pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck

PARMIGIANA
pomodoro, mozzarella, melanzane, parmigiano

PI
ZZ

E 
RO

SS
E



CACIO E PEPE
mozzarella, pecorino romano, pepe

MONTE CONERO
mozzarella, patate, speck, paccasassi Rinci

TROPEA
stracchino, cipolla rossa di Tropea

IL RE DELLA PORCHETTA
pizza baciata con patate lesse e porchetta 

GRIGLIATA DI VERDURE 
mozzarella, zucchine grigliate, melanzane grigliate, pomodorini ciliegino
patate arrosto

BORGHIGIANA 
Pizza baciata con erbe di campo “straginate” con salsiccia di nostra 
produzione e stracchino

AMATRICIANA 
Pomodoro, guanciale, pecorino romano
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È anche pizza gourmet!



Tel. 071 715985   WhatsApp 340 3967413

La crescia sul panaro
Cuociamo la nostra crescia sul "panaro", 

proprio come vuole la tradizione contadina

marchigiana. È perfetta per 

accompagnare salumi, formaggi e 

verdure cotte.
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www.marinellipremiatabottega.it

Per prenotare


